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Alkoholfreies Bier vom Hahn -

Ein Ding der Unmöglichkeit?

Zapfdoktor Zapftagung 2026

Linz, 22. Januar 2026
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Hintergrund

− Alkoholfreies Bier ist für viele Brauereien die Zukunft!

− Alkoholfreies Bier muss differenziert zum regulären, alkoholhaltigen Bier betrachtet werden

− Viele Brauereien haben großen Respekt vor dem Ausschank von alkoholfreiem Bier über die Schankanlage

− Ziel: Aufzeigen von Wegen, wie alkoholfreies Bier erfolgreich gezapft werden kann
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AfB

Alkoholfreies Bier
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Der Trend geht ganz klar nach oben
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Verdoppelt!
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Der Trend geht ganz klar nach oben
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Der Trend geht ganz klar nach oben
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Spannende Entwicklungen im außer Haus Markt
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Erfahrungen in diesem Gebiet gleich NULL?

− Mehrere Studien an alkoholfreiem Bier seit 2015

− Grundaussage: es ist nicht unmöglich, aber es 

bedarf der Berücksichtigung einiger wichtiger 

Punkte!

− Veröffentlichungen in Brauwelt, Brauwelt 

international und GradPlato
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Faktoren, um erfolgreich alkoholfreies Bier über den Hahn 

auszuschenken

AfB

Art des AfB

Reinigungs-
intervall

Qualität der 
Reinigung

Umfeld-
Hygiene

Aufbau und 
Hygienic
Design
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Art des Alkoholfreien Bieres – verfügbare 

Nährstoffe
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Wie schnell wachsen Mikroorganismen?
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Von was hängt das Wachstum ab?

Wachstum MO = 

f (Keimart, Generationszeit, Temperatur, pH, Sauerstoff, aW-Wert, Nährstoffe, Licht, Hemmstoffe …)

− Mikroorganismen benötigen Nährstoffe, um

• Stoffwechsel zu betreiben

• um sich fortzupflanzen

− Wichtige Nährstoffe sind

• Wasser

• Kohlenstoff (z.B. Zucker)

• Stickstoff (z.B. Proteine)

• Mineralstoffe (z.B. Salze)

• Suppline

• Vitamine

• Aminosäuren

• Pyrimidine

Li
nz

, 2
2.

 J
an

ua
r 2

02
6

Limitierende Faktoren

• Niedrige Temperaturen

• CO2

• Hopfeninhaltsstoffe

• Mangel an Wuchsstoffen
Stoffwechselprodukte

• Alkohol
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Mikrobiologisches Wachstum limitierende Faktoren

Normales Bier „Gestoppter Gärer“ oder 

alternative Hefen

Entalkoholisiertes Bier

Alkohol + - (max. 0,5 Vol.-%)

Verfügbare 

Nährstoffe

↓ ↑

Vergleichsweise hoch, da 

nicht alle Malz-Zucker

vergoren wurden

→↓

Die meisten Zucker wurden 

in der Gärung 

verstoffwechselt, jedoch ist 

zu bedenken, dass ggf. 

Restzucker übrig sind

Hopfung Variabel

pH-Wert 3,8-4,5 (muss bei der Herstellung in der Brauerei unbedingt beachtet werden!)

CO2 In der Regel 5-6 g/l CO2

Kühlkette Hängt von verschiedenen Faktoren ab
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Reinigungsintervall
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DIN 6650-6: Anforderungen an Reinigung und Desinfektion

− Reinigungs- und Desinfektionsintervalle

• Reinigung und Desinfektion regelmäßig und 

nach spezifischen Bedarf, Getränke dürfen 

nicht nachteilig beeinflusst werden

• Spezifischer Bedarf: 

• ergibt sich aus dem Verschmutzungsgrad der 

Getränkeschankanlage

• geringer Ausstoß, längere Schankpausen, höherer 

Lagertemperaturen, Leitungslängen und die Art des 

Reinigungsverfahrens erhöht sein.

• Treten vor Ablauf der Reinigungsintervalls 

Verschmutzungen auf, ist das Intervalle oder das 

Reinigungsverfahren anzupassen

Getränkegruppe 
a)(Beispiele)

Reinigungs- und 

Desinfektionsintervalle 

(Tage)

Fruchtsaft; Fruchtnektar; 

Fruchtsaftgetränk
1

Alkoholfreies Bier 1 – 7

Bier 7

Wein; 

kohlensäurehaltige,

alkoholfreie 

Erfrischungsgetränke

7-14

Grundstoff; Spirituosen 30-90

Wasser 90-180
a) Bei Mischgetränken richtet sich das Reinigungsintervall nach der kürzesten Frist 

der Einzelkomponenten
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Auszug aus dem Codex Alimentarius Austriacus
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− 3 Monate sind für AfB sehr 

großzügig gesetzt

− Es heißt jedoch auch: 

längstens, und dass bei 

Bedarf verkürzt werden 

muss!!!
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DIN 6650-6: Grenzwerte

• <1.000 KBE : gut

• 1.000-10.000 KBE : Reinigungsbedarf

• > 10.000 KBE : schlecht

• Warum wurde nicht nach Keimen unterschieden? Zu komplex und teuer für Ämter und Wirte, man hat sich auf 

den gemeinsam akzeptierten Worst-Case geeinigt.

• Bierschädliche Baktierien können unter umständen noch schneller verheerenden Schaden anrichten

• Die „normale“ Brauereihefe ist im alkoholfreien Bier am Hahn eine Katastrophe!

• Pathogene Keime wegen des in der Regel niedrigen pH-Wertes keine allzu große Gefahr
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Qualität der Reinigung
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Einfluss des Reinigungszyklus auf die Qualität in der 

Schankanlage

Vom Punkt 1 startet in der Regel die mikrobiologsche Situation in einer 

Schankanlage. Nur mit einem kurzen Reinigungsintervall (2) kann der 

durchschnittlich gute Zustand (5) niedrig gehalten werden. Lange 

Intervalle (3) führen zu hohen durchschnittlichen Keimbelastungen (4).

− Je anfälliger ein Getränk, desto häufiger muss 

gereinigt werden

− Eine sehr gute Reinigung ist dabei vorausgesetzt, 

da sich ansonsten mit der Zeit eine immer stärkere 

Grund-Schmutzfracht aufbaut

− Eine Reinigung mit intensiver Desinfektion bietet 

den besten Schutz vor schneller Rekontamination 
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Umfeldhygiene
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Gute Umfeldhygiene ist bei alkoholfreiem Bier absolute Pflicht!

− Die für reguläre Schankanlagen geforderten 

Tätigkeiten zur Reinigung und Desinfektion von 

Zapfhahn und Zapfkopf sind für alkoholfreies Bier 

nochmals eine Stufe wichtiger!

− Der kurzfristige Effekt mag möglicherweise nicht 

sofort auffallen, aber wird eine Anlage mit 

alkoholfreiem Bier länger nicht richtig gepflegt, ist 

die schnelle Rekontamination vorprogrammiert.

− Personalhygiene ist ebenso nochmal eine Spur 

wichtiger als beim regulären Bier!!!
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Genereller Aufbau der Anlage, Material 

und Hygienic Design
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Schlauchtüllen

Quelle: Untersuchungen von J. Tippmann zum Verkeimungseinfluss

von Schlauchtüllen
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Mikroorganismen, die aus dem Bereich zwischen Schlauch und 

Tülle durch reines Abspülen gewonnen wurden

− Das Bild zeigt zwei wesentliche Probleme

• Schlechte Einbindung der Schlauchtülle

• Schlechtes Schlauchmaterial (zu weich, zu alt)

− Nach einer gewissen Zeit setzt sich eine 

Grundverschmutzung fest, die für die 

Rückverkeimungen verantwortlich ist

• Rauhe Oberflächen

• Toträume

− Aus diesem Grund kann es sein, dass in einer 

neuen Schankanlage anfänglich keine 

Schwierigkeiten auftreten, aber nach einer 

Gewissen Zeit zu großen Problemen führt
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Art der Reinigung und das Alter der Schläuche
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PVC-Schläuche 1,5 Jahre alt
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Untersuchungsbeispiele
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Studie 1: Ausschank mit Durchlaufkühler

− Alkoholfreies Helles (entalkoholisiert)

− Aufbau

• Fass bis Durchlaufkühler: ungekühlt und gekühlt

• Durchlaufkühler bis Schanksäule: gekühlt

• Anlagen gealtert

− Reinigung und Hygiene

• Grundreinigung mit Lauge und Chlor-Desinfektion

• Tägliche Desinfektion von Hahn

• Desinfektion bei jedem Fasswechsel

• Keine regelmäßige Reinigung

− Ergebnisse

• bereits nach einer Woche massive Überschreitungen, nach 2 Wochen bei allen 4 Leitungen >10.000 KBE/ml

• Kühlen der Leitung vom Fass bis zum Kühler bringt nur bedingte Verbesserung

• Massive Rückverkeimungen ins Fass festgestellt
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Studie 2: Vergleich Durchlaufkühler vs. sehr kalte Theke

− Es wurde alkoholfreies Bier (zuckerhaltig) sowie 

Radler an Durchlaufkühler (obere Hälfte) sowie 

Kühltheken angeschlossen (untere Hälfte)

− Die Werte zeigen die Keimzahlen im Fass (!!!) nach 

4 Wochen Versuchszeit ohne Leitungsreinigung

− Die Kaltlagerung des kompletten Systems hat 

signifikante Auswirkungen auf die Qualität im Fass
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Studie 3: Untersuchungen mit Einwegleitungen 2016
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Studie 4: Untersuchungen mit Einwegleitungen 2023

− Untersuchungen im Auftrag der Firma Micro Matic 

zu alkoholfreiem Bier am Hahn

− Alkoholfreies Helles (entalkoholisiert)

− Parallelbetrieb von 6 Fässern

• Warm / kalt

• Gebrauchte Leitungen (PVC, Standard)

• FlexiDraught

− Die Ergebnisse zeigen sehr deutliche Unterschiede

• Kaltlagerung und Einwegleitung bringt das beste 

Ergebnis, ein Fass hing 7 Wochen (!!!) ohne 

mikrobiologische Qualitätseinbußen

• Standardleitungen entsprachen nach einer Woche 

nicht mehr den Anforderungen der DIN 6650-6, 

deutliche sensorische Abweichungen waren 

festzustellen
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Alkoholfreies Bier vom Hahn bei GradPlato
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Dr.-Ing. Johannes Tippmann
Hagenausstrasse 12   │   85410 Haag an der Amper

+49 170 3108103

mail@tippmann-schankanlagen.de │   www.tippmann-schankanlagen.de

Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit!

Bei Fragen gerne Kontakt aufnehmen!
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