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— Alkoholfreies Bier ist fur viele Brauereien die Zukunft!

— Alkoholfreies Bier muss differenziert zum regularen, alkoholhaltigen Bier betrachtet werden

— Viele Brauereien haben gro3en Respekt vor dem Ausschank von alkoholfreiem Bier uber die Schankanlage
— Ziel: Aufzeigen von Wegen, wie alkoholfreies Bier erfolgreich gezapft werden kann
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AfB
Alkoholfreles Bier
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Alkoholfreies Bier
boomt in Deutschland @
0%

Produktion von alkoholfreiem Bier und Bier-
mischgetranken in Deutschland (in Mio. Liter)
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Der Trend geht ganz klar nach oben
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Prost ohne Promille in Zahlen

W,

Dynamik im Osterreichischen Biermarkt

Ausstofd an Alkoholfreiem Bier gesamt:

122 Mio. Krigerl

v

AF-Bier Ausstof + 5 Mio. Kriigerl

von 2023 auf 2024
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Lt. osterr. Lebensmittelkodex gilt Bier mit einem Alkoholgehalt von max. 0,5% Alkohol als AF-Bier OSTE RREICH
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Der Trend geht ganz klar nach oben

Absatz von alkoholfreiem Bier weltweit
bis 2027
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Quelle: https://nullprozente.com/blogs/news/5-uberraschende-statistiken-zu-alkoholfreiem-
bier?srsltid=AfmBOoofH_9mOxPiegSDxVN1GUBN8yLkMAI4TLtpiTg-_pl_k46eyQvZ
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Umsatz mit alkoholfreiem Bier in Deutschland in den
Jahren 2014 bis 2023 mit einer Prognose bis 2028
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Quelle: https://nullprozente.com/blogs/news/5-uberraschende-statistiken-zu-alkoholfreiem-
bier?srsltid=AfmBOoofH_9mOxPiegSDxVN1GUBN8yLkMAI4TLtpiTg-_pl_k46eyQvZ
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Erfahrungen in diesem Gebiet gleich NULL?
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HOME Themen ~ Veranstaltungen ~ Karriere v Mediathek ~ Dossier FIVE ~

te »Themen » t r » Alkoholfreies Bier vom Hahn — Méglichkeiten und Grenzen

21.06.2021

Alkoholfreies Bier vom Hahn — Moglichkeiten
und Grenzen

Hygienische Herausforderungen | Alkoholfreies erfreut sich seit Jahren zunehmender
Beliebtheit. Dies ist neben gesundheitlichen und gesellschaftlichen Aspekten vor allem
auf die stetig verbesserte Qualitéat dieser Biere zuriickzufiihren. Dabei wird alkoholfreies
Bier fast ausschlieBlich in Kleingebinden wie Flaschen oder Dosen vertrieben. Der

Media

Ausschank aus Fassern ist selten, noch seltener wird Alkoholfreies als Tankware verteilt.

Jedoch wachst der Wunsch, diese noch relativ junge Biersorte dem Gast auch (ber den
Zapfhahn anbieten zu kénnen.

Die Griinde dafir sind vielfaltig, und neben logistischen Vorteilen spielt naturlich auch das Zapf-
Erlebnis eine gewisse Rolle. Im Gegensatz zu herkémmlichen Biersorten sind hier allerdings ein
paar Fallstricke zu beachten, um aus dem Genuss keinen Verdruss zu machen.

Verringerte biologische Stabilitat

Dass alkoholfreies Bier nicht gleich alkoholfreies Bier ist, ist dem geneigten Konsumenten

mittlerweile gut bekannt. Die Unterscheidungen betreffen dabei nicht nur die Sorten wie z. B. Helles,

WeiRbier oder IPA, sondern maRgeblich auch das Herstellungsverfahren. Von diesem hangt es ab,

...... i A e e e A D S e S A A S SR G ATEEST EATS
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— Mehrere Studien an alkoholfreiem Bier seit 2015

— Grundaussage: es ist nicht unmaoglich, aber es
bedarf der Berucksichtigung einiger wichtiger
Punkte!

— Veroffentlichungen in Brauwelt, Brauwelt
international und GradPlato
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Faktoren, um erfolgreich alkoholfreies Bier uber den Hahn
auszuschenken

Art des AfB

Aufbau und
Hygienic
Design
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Reinigungs-
intervall

Umfeld- Qualitat der
Hygiene Reinigung
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Art des Alkoholfreien Bieres — verfugbare
Nahrstoffe
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1: Anlaufphase (lag-Phase); 2: exponentielle Phase (log-Phase); ~ ~°"

3: stationare Phase; 4: Absterbe-Phase

11 - Zapftagung 2026 — Alkoholfreies Bier vom Hahn © Tippmann Schankanlagen



Linz, 22. Januar 2026

Tippmann | Schulungen |
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Wachstum MO =

f (Keimart, Generationszeit, Temperatur, pH, Sauerstoff, a,,-Wert, Nahrstoffe, Licht, Hemmstoffe ...)

— Mikroorganismen benotigen Nahrstoffe, um
+ Stoffwechsel zu betreiben
*um sich fortzupflanzen

— Wichtige Nahrstoffe sind Limitierende Faktoren
» Wasser * Niedrige Temperaturen
» Kohlenstoff (z.B. Zucker) :ﬁoogfemnhaltsstoﬁe Stoffwechselprodukte
- Stickstoff (z.B. Proteine) * Mangel an Wuchsstoffen + Alkohol
* Mineralstoffe (z.B. Salze)
« Suppline
 Vitamine
* Aminosauren
* Pyrimidine
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Normales Bier »Gestoppter Garer* oder Entalkoholisiertes Bier
alternative Hefen
Alkohol + - (max. 0,5 Vol.-%)
Verfugbare l 7 —]
Nahrstoffe Vergleichsweise hoch, da Die meisten Zucker wurden
nicht alle Malz-Zucker in der Garung
vergoren wurden verstoffwechselt, jedoch ist

zU bedenken, dass ggf.
Restzucker ubrig sind

Hopfung Variabel

pH-Wert 3,8-4,5 (muss bei der Herstellung in der Brauerei unbedingt beachtet werden!)
CO, In der Regel 5-6 g/l CO,

Kuhlkette Hangt von verschiedenen Faktoren ab
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Reinigungsintervall
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DIN 6650-6: Anforderungen an Reinigung und Desinfektion

— Reinigungs- und Desinfektionsintervalle

» Reinigung und Desinfektion regelmafig und
nach spezifischen Bedarf, Getranke durfen
nicht nachteilig beeinflusst werden

 Spezifischer Bedart:

* ergibt sich aus dem Verschmutzungsgrad der
Getrankeschankanlage

* geringer Ausstol3, langere Schankpausen, hoherer
Lagertemperaturen, Leitungslangen und die Art des
Reinigungsverfahrens erhoht sein.

* Treten vor Ablauf der Reinigungsintervalls
Verschmutzungen auf, ist das Intervalle oder das
Reinigungsverfahren anzupassen
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Reinigungs- und
Desinfektionsintervalle
(Tage)

Getrankegruppe

3)(Beispiele)

Fruchtsaft; Fruchtnektar:
Fruchtsaftgetrank

Alkoholfreies Bier
Bier [
Welin:

kohlensaurehaltige,

alkoholfreie
Erfrischungsgetranke

7-14

30-90
Wasser 90-180

3 Bei Mischgetranken richtet sich das Reinigungsintervall nach der kiirzesten Frist
der Einzelkomponenten

Grundstoff; Spirituosen
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Auszug aus dem Codex Alimentarius Austriacus

4 Reinigungsintervalle fiir Getrankeschankanlagen

1. Periodische Intervalle der Generalreinigung (sogenannte Sanitation)
Die Intervalle richten sich nach dem HACCP Konzept. Jedenfalls gelten langstens folgende Intervalle:

Bier, alkoholfreies Bier und Biermischgetranke 3 Monate

PEM (Premix; trinkfertig) 3 Monate
Wasser, Sodawasser 1x jahrlich
POM (Postmix; Getrankesirup, Grundstoff) 3 Monate
Wein 3 Monate
Spirituosen 1x jahrlich

oder bei Bedarf bzw. in Eigenverantwortung kiirzer!
Eine Verlangerung des Reinigungsintervalls von drei Monaten ist mdglich (z. B. bei Anlagen mit durchgehender
Hotspots gekihlt sind).
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— 3 Monate sind fur AfB sehr
groRzugig gesetzt

— Es heif’t jedoch auch:
langstens, und dass bei
Bedarf verkurzt werden
muss!!!

© Tippmann Schankanlagen
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<1.000 KBE : gut
1.000-10.000 KBE : Reinigungsbedarf
> 10.000 KBE : schlecht

Warum wurde nicht nach Keimen unterschieden? Zu komplex und teuer fiir Amter und Wirte, man hat sich auf
den gemeinsam akzeptierten Worst-Case geeinigt.

Bierschadliche Baktierien kdnnen unter umstanden noch schneller verheerenden Schaden anrichten
Die ,normale“ Brauereihefe ist im alkoholfreien Bier am Hahn eine Katastrophe!
Pathogene Keime wegen des in der Regel niedrigen pH-Wertes keine allzu grolRe Gefahr
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Qualitat der Reinigung
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Einfluss des Reinigungszyklus auf die Qualitat in der Tippmann | Schulungen |
Schankanlage

v

Zeit

Vom Punkt 1 startet in der Regel die mikrobiologsche Situation in einer
Schankanlage. Nur mit einem kurzen Reinigungsintervall (2) kann der
durchschnittlich gute Zustand (5) niedrig gehalten werden. Lange
Intervalle (3) fihren zu hohen durchschnittlichen Keimbelastungen (4).
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— Je anfalliger ein Getrank, desto haufiger muss
gereinigt werden

— Eine sehr gute Reinigung ist dabei vorausgesetzt,
da sich ansonsten mit der Zeit eine immer starkere
Grund-Schmutzfracht aufbaut

— Eine Reinigung mit intensiver Desinfektion bietet
den besten Schutz vor schneller Rekontamination

© Tippmann Schankanlagen



Linz, 22. Januar 2026

Umfeldhygiene
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Gute Umfeldhygiene ist bei alkoholfreiem Bier absolute Pflicht! Schankanlagen | Beratung | Gutachten
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— Die fur regulare Schankanlagen geforderten
Tatigkeiten zur Reinigung und Desinfektion von
Zapfhahn und Zapfkopf sind fur alkoholfreies Bier
nochmals eine Stufe wichtiger!

— Der kurzfristige Effekt mag maoglicherweise nicht
sofort auffallen, aber wird eine Anlage mit
alkoholfreiem Bier langer nicht richtig gepflegt, ist
die schnelle Rekontamination vorprogrammiert.

— Personalhygiene ist ebenso nochmal eine Spur
wichtiger als beim regularen Bier!!!

© Tippmann Schankanlagen
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Genereller Aufbau der Anlage, Material
und Hygienic Design
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Quelle: TDS ®

Quelle: Untersuchungen von J. Tippmann zum Verkeimungseinfluss
von Schlauchtullen
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— Das Bild zeigt zwei wesentliche Probleme
» Schlechte Einbindung der Schlauchttille
» Schlechtes Schlauchmaterial (zu weich, zu alt)

— Nach einer gewissen Zeit setzt sich eine
Grundverschmutzung fest, die fur die
Ruckverkeimungen verantwortlich ist

* Rauhe Oberflachen
* Totraume

I — Aus diesem Grund kann es sein, dass in einer
neuen Schankanlage anfanglich keine
Schwierigkeiten auftreten, aber nach einer
Gewissen Zeit zu grollen Problemen fuhrt
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PVC-Schlauche 1,5 Jahre alt
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mechanische chemische chemische Stand- chemische mechanisch-
Reinigung Standreinigung reinigung mit Umlaufreinigung chemisch
Desinfektions- kombinierte
komponente Reinigung
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Untersuchungsbeispiele
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— Alkoholfreies Helles (entalkoholisiert)

— Aufbau
» Fass bis Durchlaufkuhler: ungekuhlt und gekunhlt
» Durchlaufkuhler bis Schanksaule: gekuhlt
* Anlagen gealtert

— Reinigung und Hygiene

Grundreinigung mit Lauge und Chlor-Desinfektion

Tagliche Desinfektion von Hahn

Desinfektion bei jedem Fasswechsel

Keine regelmallige Reinigung

— Ergebnisse
- bereits nach einer Woche massive Uberschreitungen, nach 2 Wochen bei allen 4 Leitungen >10.000 KBE/ml
» Kuhlen der Leitung vom Fass bis zum Kuhler bringt nur bedingte Verbesserung
« Massive Ruckverkeimungen ins Fass festgestellt
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Studie 2: Vergleich Durchlaufkuhler vs. sehr kalte Theke

— Es wurde alkoholfreies Bier (zuckerhaltig) sowie
Radler an Durchlaufkhler (obere Halfte) sowie
Kuhltheken angeschlossen (untere Halfte)

— Die Werte zeigen die Keimzahlen im Fass (!!!) nach
4 Wochen Versuchszeit ohne Leitungsreinigung

— Die Kaltlagerung des kompletten Systems hat
signifikante Auswirkungen auf die Qualitat im Fass
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Studie 3: Untersuchungen mit Einwegleitungen 2016
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Matic Flexi Draught System

On behalft of Micro Matic, TUM-BGT
investigated the usability of oneway-beer
lines (Flexi Draught) for alcohol-free X
beers & ‘
Procedure X
Sterile connetction to the system
Regular Tapping of the beer
Regular Sampling and microbiological
analysis
Sensorial analysis (tasting)
Result
Confirmation of the results of similar
tests with regular beer

Microbiological stable for more than 3
weeks

TUTI
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— Untersuchungen im Auftrag der Firma Micro Matic
zu alkoholfreiem Bier am Hahn

— Alkoholfreies Helles (entalkoholisiert) 3°C 20-22°C
— Parallelbetrieb von 6 Fassern
* Warm / kalt
* Gebrauchte Leitungen (PVC, Standard)
* FlexiDraught

Flexi kontinuierlich
Flexi
Standard
Flexi

Standard

— Die Ergebnisse zeigen sehr deutliche Unterschiede

Kontroll-Fass

- Kaltlagerung und Einwegleitung bringt das beste
Ergebnis, ein Fass hing 7 Wochen (!!!) ohne
mikrobiologische Qualitatseinbufen

- Standardleitungen entsprachen nach einer Woche
nicht mehr den Anforderungen der DIN 6650-6, kalt
deutliche sensorische Abweichungen waren
festzustellen

R
UL

Raumtemperatur
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Alkoholfreies Bier vom Hahn bei GradPlato
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit!
Bei Fragen gerne Kontakt aufnehmen!

Dr.-Ing. Johannes Tippmann

Hagenausstrasse 12 | 85410 Haag an der Amper
+49 170 3108103
mail@tippmann-schankanlagen.de | www.tippmann-schankanlagen.de
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